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Piero e Fabio lacovanelli, due fratelli apicoltori, portano avanti un’attivita nata nel 1858. Una famiglia di pionieri e
innovatori del biologico che ha dato vita ad ADI Apicoltura: azienda con 2.000 alveari di proprieta, con un totale
di 160 milioni di api.

Nel 1982 hanno deciso di essere filiera unica ed autentica del miele in Italia, controllando direttamente tutti i
processi di lavorazione, dall’allevamento delle api fino all'imballaggio del prodotto finito.

La linea Adi Gourmet Black e nata per ricordare e tramandare le loro origini, con la consapevolezza di dar voce

a quei valori che da sempre guidano il loro lavoro: genuinita, prodotto pulito e salvaguardia della biodiversita.

Piero and Fabio lacovanelli, two beekeepers and brothers, carry on an activity that was established in 1858. A family of orga-
nic pioneers and innovators which founded ADI Apicoltura: a company with 2,000 beehives and a total of 160 million bees.
In 1982, they decided to become the only and authentic honey supply chain in Italy, directly controlling all the manufactu-
ring process, from beekeeping to packaging the finished product.

The Adi Gourmet Black line was created to remember and pass on their origins, with the awareness of giving voice to the
values that have always guided their work: genuineness, clean product and safeguarding of the biodiversity.
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ACACIA

COLORE: Limpido trasparente.
CRISTALLIZZAZIONE: Quasi nulla.
SAPORE: Molto dolce, fruttato, caldo fine
(vaniglia, cera).

ZONA DI PRODUZIONE:

Abruzzo, Lombardia, Piemonte
PERIODO DI FIORITURA: Aprile-Maggio

ACACIA

COLOR: Clear transpar
CRYSTALLIZATION: Al
FLAVOR: Very sweet
flavors (vé 1, beeswax).
PRODUCTION AREA

Abruzzo, Lombardia, Piemonte

FLOWERING PERIOD: April-May
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CASTAGNO

COLORE: Scuro quasi nero
CRISTALLIZZAZIONE: Quasi nulla.
SAPORE: Fortemente amaro, con note
calde.

ZONA DI PRODUZIONE:

Calabria, Campania, Lombardia, Piemonte
PERIODO DI FIORITURA: Giugno-Luglio

CHESTNUT

COLOR: Dark, almost black
CRYSTALLIZATION: Almost nott
FLAVOR: Strongly bitter with war
PRODUCTION AREA

Calabria, Campania, Lombardia, Piemonte

FLOWERING PERIOD: June-July
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AGRUMI

COLORE: Chiaro dorato.
CRISTALLIZZAZIONE: Media (morbida).
SAPORE: Dolce con note acide, floreale
caldo fruttato (fiori di arancio, anice)
ZONA DI PRODUZIONE:

Basilicata, Calabria, Puglia

PERIODO DI FIORITURA: Aprile

CITRUS

COLOR: Light golden
CRYSTALLIZATION: Med
FLAVOR: Sweet
fruity flavors (orange flowers, anise).
PRODUCTION AREA

Basilicata, Calabria, Puglia

FLOWERING PERIOD: April

id notes, floral and warm

CILIEGIO

COLORE: Nocciola chiaro
CRISTALLIZZAZIONE: Molto alta (compatta).
SAPORE: Poco dolce (delicato), aromatico,
confettato.

ZONA DI PRODUZIONE:

Puglia

PERIODO DI FIORITURA: Aprile-Maggio

CHERRY
COLOR: Light hazelnut
CRYSTALLIZATION: Very h compa

FLAVOR: Slightly sweet (delicate), arom:
P
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’RODUCTION AREA
Puglia

FLOWERING PERIOD: April-May
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EUCALIPTO

COLORE: Ambrato scuro, tonalita spenta.
CRISTALLIZZAZIONE: Molto alta (fine e
compatta).

SAPORE: Poco dolce con note animali
(funghi secchi), caldo caramellato.

ZONA DI PRODUZIONE:

Calabria, Lazio, Sardegna

PERIODO DI FIORITURA: Giugno-Agosto

EUCALYPTUS
COLOR: Dark amber with a dull shade.

CRYSTALLIZATION: Very high (fine and compact).

FLAVOR: Slightly sweet with animal notes (dried
mushrooms), warm caramelized flavor.
PRODUCTION AREA:

Calabria, Lazio, Sardegna

FLOWERING PERIOD: June-August

MELATA
D’ABETE

COLORE: Marrone bruno.
CRISTALLIZZAZIONE: Quasi nulla.
SAPORE: Poco dolce e leggermente
amarognolo, caldo caramellato.

ZONA DI PRODUZIONE:

Piemonte, Toscana

PERIODO DI FIORITURA: Luglio-Settembre

FIR HONEYDEW

COLOR: Dark brown.
CRYSTALLIZATION: Almost nothing.
FLAVOR: Not so sweet and slightly bitter
with a warm caramelized flavor.
PRODUCTION AREA:

Piemonte, Toscana

FLOWERING PERIOD: July-September
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COLORE: Marrone bruno.
CRISTALLIZZAZIONE: Quasi nulla.
SAPORE: Poco dolce e leggermente
amarognolo, caldo caramellato.

ZONA DI PRODUZIONE:

Abruzzo, Lombardia, Piemonte

PERIODO DI FIORITURA: Luglio-Settembre

FOREST

COLOR: Dark brown.

CRYSTALLIZATION: Almost nothing.

FLAVOR: Not so sweet and slightly bitter with a
warm caramelized flavor.

PRODUCTION AREA:

Abruzzo, Lombardia, Piemonte

FLOWERING PERIOD: July-September

MIELLEFIORI
DELLE ALPI

COLORE: Giallo ocra.

CRISTALLIZZAZIONE: Molto alta (compatta).

SAPORE: Molto delicato, senza retrogusti
particolari.

ZONA DI PRODUZIONE:

Lombardia, Piemonte

PERIODO DI FIORITURA: Giugno-Luglio

ALPS WILDFLOWERS

COLOR: Ochre yellow.
CRYSTALLIZATION: Very high (compact).

FLAVOR: Very sweet, without peculiar aftertaste.

PRODUCTION AREA:
Lombardia, Piemonte
FLOWERING PERIOD: June-July
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MILLEFIORI

COLORE: Giallo ocra.
CRISTALLIZZAZIONE: Molto alta (compatta).
SAPORE: Molto delicato, senza retrogusti
particolari.

ZONA DI PRODUZIONE:

Abruzzo, Marche, Molise

PERIODO DI FIORITURA: Giugno-Luglio

WILDFLOWERS

COLOR: Ochre yellow.

CRYSTALLIZATION: Very high (compact).
FLAVOR: Very sweet, without peculiar aftertaste.
PRODUCTION AREA:

Abruzzo, Marche, Molise

FLOWERING PERIOD: June-July

SULLA
D’ABRUZZO

COLORE: Chiaro.

CRISTALLIZZAZIONE: Media (morbida).
SAPORE: Poco dolce (delicato), con note
fruttate (vegetali), leggermente acido.
ZONA DI PRODUZIONE:

Abruzzo

PERIODO DI FIORITURA: Aprile-Giugno

ABRUZZO SULLA

COLOR: Light

CRYSTALLIZATION: Medium (soft texture).
FLAVOR: Not so sweet (delicate) with fruit notes
(vegetal), slightly acidic.

PRODUCTION AREA:

Abruzzo

FLOWERING PERIOD: April-June
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UTILIZZIAMO SOLO ENERGIA RINNOVABILE
WE USE ONLY RENEWABLE ENERGY
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MARGAN PACKAGING DESIGN



